MENU

CENTRUM KONFERENCYJNE ,,SUŁTAN"

PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE ( KONSOLACJE)
I DANIE ZUPY:
· Złocisty rosół z makaronem

· Rosół cygański(na ostro i makaronem naleśnikowym)

· Flaki wołowe szefa kuchni

· Krem z pomidorów pelatti z kleksem śmietany i bazylią
II DANIE GORĄCE:
· Schab faszerowany śliwką w sosie z czerwonego wina

· De Volaille (z masełkiem czosnkowym)

· Pieczone udko z kurczaka

· Kotlet schabowy

· Filet z kurczaka zapiekany na sosie pomidorowym

· Filet z kurczaka panierowany

· Kotlet Gordon Blue (schab z serem i szynką składany w kopertę)

· Karkówka pieczona w sosie myśliwskim

· Karkówka w sosie BBQ
DODATKI DO II DANIA GORĄCEGO:
· Ziemniaki puree

· Ziemniaczki z wody z koperkiem

· Pieczone ziemniaczki po staropolsku

· Pieczone ziemniaczki z ziołami

· Kasza gryczana

· Kasza biała (jęczmienna)

· Ryż z warzywami

· Ryż ze szpinakiem

· Ryż czerwony

· Ryż szafranowy
CIEPŁE WARZYWA DO DAŃ GORĄCYCH:
· Mix warzyw grillowany

· Warzywa z wody z masełkiem i bułeczką

· Marchewka z groszkiem

· Buraczki zasmażane

· Mini marchewka karotka

· Kapustka zasmażana z koperkiem
SURÓWKI DO DAŃ GORĄCYCH:
· Porowo-marchewkowa

· Marchewka z pomarańczą

· Marchewka z chrzanem i śmietaną

· Colesław

· Z selera z jabłuszkiem i śmietaną

· Wiosenna (pekińska, pomidor, ogórek, papryka, koper, cebula czerwona, sos musztardowy)

· Z czerwonej kapusty a'la sułtan

· Mizeria ze śmietanką i koprem

· Buraczki na zimno

· Kapusta biała z czerwoną z jabłuszkiem i majonezem

· Mix sałat i pestkami słonecznika z winegret

· Z ogórków kiszonych, cebuli, papryki marynowanej
PONADTO: 

· Ciasta (szarlotka, sernik z bezą, włoskie, toffi z orzechem włoskim)
· Napoje ciepłe (kawa, herbata)

· Napoje zimne  (woda niegazowana z cytryną, sok pomarańczowy, sok grapefruitowy)
